
Παραμονή Χριστουγέννων

Γαρίδα Κοιλάδος ταρτάρ 
αυγοτάραχο τρικαλινού piment d’espelette & γύρη μάραθου

Χτένι 
jamón Ibérico, λάδι καπνιστής πάπρικας, κρέμα πατάτα & πράσο

Tortelloni 
στεπική αγελάδα μαύρο χοίρο & σάλτσα μαύρης τρούφας

Φιλέτο σφυρίδα 
με φρικασέ σπανάκι κρέμα σελινόριζα, άνηθο & λεμόνι

Καρέ αρνί 
με κρούστα μυρωδικών πατάτα confit & σάλτσα από δεντρολίβανο

Gateaux σοκολάτας 
χωρίς αλεύρι με σαντιγί καφέ

Mignardise

€ 110,00 Λ / άτομο



ChRIstmas EvE

Carabinero prawn tartare 
trikalinos bottarga, piment d’espelette, wild fennel pollen

Scallop 
jamón Ibérico, smoked paprika oil potato & leek cream

Tortelloni 
with indigenous beef breed black pork & black truffle sauce

White grouper fillet 
with spinach fricassée cream of celeriac, dill and lemon

Rack of lamb 
with herb crust potato confit & rosemary sauce

Flourless chocolate gateaux 
with coffee chantilly

Mignardise

€ 110,00 C / person


